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VYHLASKA
ze dne 15. fijna 2002

o podminkach a poZadavcich na provozni a osobni hygienu p¥i vyrobé potravin,
kromé potravin Zivo¢iSného piivodu

Ministerstvo zeméd¢lstvi stanovi podle § 18 pism. f) zdkona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zakoni, ve znéni zdkona ¢. 146/2002 Sb., (dale jen "zakon"):

§1
Uvodni ustanoveni
Tato vyhlaska stanovi hygienické podminky a pozadavky pro vyrobu potravin, ¢imz se rozumi i vychozi surovinyl) pro vyrobu potravin, kromeé potravin

zivocisného plivodu, pfi jejich vyrobé, skladovani, pfeprave a podminky a pozadavky na uspofadani a vybaveni potravinaiské provozovny, ve které se
zachazi s potravinami, a podminky a pozadavky na provozni hygienu a osobni hygienu v potravinaiské provozovné pfi zachazeni s potravinami.

§2

Pro ucely této vyhlasky se rozumi

a)

potravinaiskou provozovnou (dale jen "provozovna") - pracovisté, kde dochazi k vyrobé, skladovani, baleni a pfepravé potravin,

b)
vyrobnim zafizenim - nastroje, natadi, nacini, nadobi, strojné technologické zatizeni, manipula¢ni obaly, jiné pomtcky a ptredméty, které pti

zachazeni s potravinami ptichazeji do ptimého ¢i nepiimého styku s nimi,

)

provozni hygienou - veskera opatfeni, tykajici se pracovist’ provozoven, nezbytna k zaji$téni zdravotni nezavadnosti a jakosti potravin,
d

osobni hygienou - veskera opatieni, tykajici se osob ¢innych v provozovné, nezbytna k zajisténi zdravotni nezdvadnosti a jakosti potravin,
e)

sanitaci - soubor ¢innosti a tikolu, které zabezpecuji mikrobiologickou Cistotu prostiedi pfi vyrobé potravin a souvisejicich ¢innostech.

§3

Obecné podminky a poZadavky
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(1) Technicky a hygienicky stav provozovny musi umoziiovat dodrzovani povinnosti a pozadavku k zajisténi zdravotni nezavadnosti potravin stanovené
zvlastnimi pravnimi pfedpisy.z)

(2) Pro kazdou provozovnu musi byt vypracovan sanitacni fad a v souladu s nim musi byt udrzovana vSechna pracovisté a jejich vybaveni. Sanita¢nim
fadem je soubor nezbytnych opatieni a soubor popisti a postupti ¢innosti, tykajicich se sanitace, véetn¢ metod a G¢innych kontrolnich postupt posouzeni

spolehlivosti provadéni sanitace.

(3) Potraviny, které jsou urcené k dal§imu zpracovani, nesmi byt

a)

naru$ené chemicky, mikrobiologicky nebo fyzikalné, popiipad¢ mechanicky,
b)

neznamého puvodu,
)

pachnouci, pokud pach neni charakteristickym znakem nebo vlastnosti,
d)

kontaminovany zivo¢isnymi $kidci ani jejich vyvojovymi stadii nebo nést znamky po jejich ¢innosti,
e)

kontaminovany patogennimi mikroorganismy a jejich toxiny,
f)

v rozporu se zdravotnimi pozadavky, pokud jsou stanoveny zvlastnim pravnim pfedpisem.z)

(4) Pii styku s potravinami mtize byt zaméstnana jen osoba zpusobila k takové ¢innosti podle zvlastniho pravniho pfedpisu.3)

(5) Nebalené potraviny, které unikly z netésnosti vyrobniho zafizeni a pfisly do styku s povrchy vyrobnich prostorti, nesmi byt vraceny zpét do vyroby s

vyjimkou potravin, jejichz charakter to umoziuje a kdy je tento postup zapracovan do systému kritickych bodi ve V}'/robé.4)

(6) Pfedméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti nelze prechovavat v prostorach urcenych k vyrobé potravin.

§4
Usporadani provozovny

(1) Usporadani provozovny musi

a)

umoznovat odpovidajici sanitaci, dezinfekci, dezinsekci a deratizaci,

b)
zabranovat kontaminaci potravin, hromadéni necistot, styku potravin s toxickymi materialy nebo latkami, odluc¢ovani riznych ¢astec¢ek do potravin a
vytvéieni kondenzatu nebo vyskytu nezadoucich plisni,

<)
umoziiovat ochranu proti kontaminaci, zejména proti vzajemné kontaminaci mezi jednotlivymi druhy potravin, kontaminaci zafizenim, materialy,
vodou, vzduchem nebo osobami ¢innymi v provozovné a zdroji znecisténi, jako napt. Sktidci, a to mezi vyrobnimi operacemi i v priibéhu vyroby,

d)
zajistit vhodné teplotni podminky pro zachazeni s potravinami,
e)
umoznovat, aby zachdzeni s potravinami mohlo probihat hygienickym zptsobem podle sanita¢nichtadt a technologickych postupt,
f)
zabezpecovat ochranu potravin pied piivodei nakaz a pfed zivocisnymi Sktdci véetné utésnéni vstupnich otvord,
g
zabezpecovat ochranu potravin pied nepfiznivym ovliviiovanim vnéj$imi vlivy,
h)

zajistit navaznosti jednotlivych prostort z hlediska pozadavkii na provozni a osobni hygienu plynulost vyrobniho procesu a zamezit kiizeni cest a
¢innosti, které by negativné ovliviiovaly potraviny.

(2) V provozovné musi mit komunikace pevny dlazdény nebo lity bezprasny povrch vhodny pro powzivané dopravni prostiedky. Komunikace musi byt
odvodnéna a musi byt Cistitelna.

(3) Na dvorech a vnitinich komunikacich provozovny nesmi byt nekryty svod odpadnich vod, nezakryté skladky odpadu a jiné zdroje kontaminace.
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(4) Pouzité stavebni materialy, stavebné technicky stav a vybaveni provozoven, ve kterych dochazi k manipulaci s potravinami, nesmi negativné ovliviiovat
jakost a nezavadnost potravin. VSechny stavebni a konstrukéni materialy musi byt takové, aby po dokonceni vystavby neuvoliiovaly toxické latky, které by
neptiznivé ovlivnily zdravotni nezdvadnost potravin.

(5) Prostor, ktery by neptiznivé pisobil a negativné ovliviioval potraviny pti zachazeni s nimi, musi byt stavebné, popfipadé provozné oddélen od prostort,
kde se zachazi s potravinami.

(6) Prostor, kde jsou ptijimany nebo skladovany potraviny uréené k dal§imu zpracovani, musi byt stavebné oddélen od ostatnich prostord.

(7) Rampy uréené k zachdzeni s nebalenymi potravinami musi byt chranény pted neptiznivymi klimatickymi podminkami a vlivy vnéjsiho prostiedi. V
ostatnich ptipadech uréenych pro nakladani a vykladani musi byt alespon zastiesené.

(8) Pro vykon administrativnich praci se zfizuje samostatny prostor stavebné oddéleny od prostord, kde se zachazi s potravinami.

Vybaveni provozovny vyrobnim zafizenim, sanitarnim zarizenim,
vétranim, klimatizaci, osvétlenim, kanalizaci

§5

(1) Provozovna musi byt vybavena

a)

vyrobnim zafizenim a pfedméty, které neptisobi neptiznivé na zdravotni a hygienickou nezavadnost potravin a odpovidaji pozadavkim stanovenym
zvlastnim pravnim pfedpisem.s)
Zatizeni musi byt konstruovana z materialti odolnych vici korozi a musi byt snadno Cistitelna s ptivodem teplé vody a studené pitné vody, pokud
provozovny nevyzaduji specialni (suchy) zptsob ¢&isténi,

b)

ovétenymi nebo kalibrovanymi méfidly pro kontrolu a registraci pozadovanych podminek a sledovanych hodnot v souladu se zvlastnim pravnim
pfedpisem.é)
Jde zejména o vybaveni prostor chladirenskych a mrazirenskych, popiipad¢ vyrobniho zatfizeni uréeného k zachdzeni s potravinami za stanovenych
podminek (napf. varnych zafizeni, pastert, sterilizatorti, susaren),

<)

technickym zafizenim pro Cisténi a dezinfekci strojti, pracovnich nastrojti a dalsiho vyrobniho zafizeni. Zafizeni musi byt konstruovana z materialti
odolnych vuci korozi a musi byt snadno Cistitelna, s pfivodem teplé vody a studené pitné vody, pokud provozovny nevyzaduji specidlni (suchy) zptisob
Cisténi.

(2) Vyrobni zatizeni

a)

musi byt instalovano zpiisobem umoziujicim odpovidajici ¢isténi okolnich prostor, snadny pfistup k nim a umoziujicim jejich fadné ¢isténi a
dezinfekci a provadéni oprav,
b)

musi byt oddéleno podle charakteru potravin nebo podle charakteru vyroby tak, aby pii zachazeni s potravinami nedochézelo ke kiizové
kontaminaci potravin a k negativnimu ovliviiovani jejich zdravotni nezavadnosti.

(3) Vyrobni zatizeni pro kontinualni pasteraci a jiné zpuisoby tepelného osetfeni musi byt vybaveno systémem, ktery vylucuje moznost nedostatecného
zahtati a zajist'uje, aby nedoslo ke smiseni tepeln¢ osetfenych a tepelné neosetfenych vyrobki.
(4) Kazdé zatizeni k myti potravin musi mit odpovidajici pfitok studené pitné vody a teplé vody pfipravené z pitné vody a musi se udrzovat v Cistote.

(5) Sanitace vyrobniho zafizeni musi byt provadéna podle sanita¢niho fadu, popiipadé pokynt vyrobce.

§6
(1) Prostor, kde dochazi ke znecisténi rukou s rizikem mikrobiologické kontaminace potraviny, ktera jiz neprochazi tepelnou upravou, musi byt vybaven
umyvadlem s misici baterii bez ru¢niho ovladani s tekouci studenou pitnou vodou a tekouci teplou vodou, prostredky a ptipravky na myti rukou podle

sanita¢niho fadu, vysousecem rukou, ru¢niky pro jednorazové pouziti a popiipad¢ odpadkovym kosem s vikem.

(2) V ostatnich ptripadech musi byt instalovana umyvadla na myti rukou s pfivodem tekouci studené pitné vody a tekouci teplé vody, s prostiedky a
ptipravky na myti rukou a hygienické osuseni, popiipadé i odpadkovy kos.”

(3) Odpad z umyvadla musi byt pfipojen na u¢inny kanaliza¢ni systém a nesmi vytékat na podlahu.

(4) Provozovna musi byt vybavena odpovidajicim poctem splachovacich zachodt pfipojenych na ucinny kanalizacni systém.7) Zachody nesmi byt pfistupné
pfimo z prostor, kde se zachézi s potravinami.

(5) Zachod v provozovné musi mit predsin vybavenou umyvadlem s tekouci pitnou studenou vodoua tekouci teplou vodou. Na zachod¢ v provozovne, ve

které se zachazi s epidemiologicky rizikovymi potravinami, musi byt umyvadlo vybaveno misicibaterii bez ru¢niho ovladani, prostfedky a pfipravky na
myti rukou podle sanita¢niho fadu, vysousecem rukou, ru¢niky pro jednordzové pouziti a popiipad¢ odpadkovym kosem s vikem.
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(6) Je-li provozovna vicepodlazni, zfizuji se zadchody u pracovist' v kazdém podlazi D

(7) Pro zaméstnance a kazdou osobu ¢innou v provozovné musi byt k dispozici dalsi sanitarni zatizeni, ktera tvofi Satny, umyvarny, popiipad¢ sprchy, a ve
stanovenych pfipadech i denni mistnost. Sanitarni zafizeni a denni mistnost nesmi byt pfimo pfistupné z prostoru, ve kterém se zachazi s potravinami.
Sanitarni zafizeni v provozovné s vét§im poctem ¢innych osob nez pét musi byt oddélend pro muze a Zeny.

(8) Denni mistnost se ziizuje zejména pro oddech zaméstnancti pracovist’ se zvysenou ¢i se snizenou teplotou prostiedi za ucelem jejich ochrany pred
nepfiznivymi klimatickymi vlivy a pro jejich stravovani, neni-li pro zaméstnance ziizena jidelna. Denni mistnost se vybavuje zejména stoly a sedacim
nabytkem, slouzi-li jako jidelna, i umyvadlem, dfezem na myti nadobi, zaiizenim na tichovu a chi'ev jidla osob. Za denni mistnost Ize povazovat i Satnu v

provozovné do péti osob ¢innych v jedné sméne.”

(9) Satna musi byt stavebné& oddélena od umyvéarny a sprchy a musi mit s nimi ptimé spojeni. Jeli v jedné sméné nejvyse pét osob, miize byt umyvarna i
sprcha soucasti Satny. Pocet mist (skiin€k nebo vésakl) v Satné musi odpovidat poctu osob. Satna musi byt zfizena i pro osoby pracujici na dislokovanych
pracovistich. Dalsi podminky a pozadavky na zfizovani Satny, sprchy, umyvarny a denni mistnosti stanovuje zvlastni pravni pfedpis.7)

§7

(1) Ve vsech prostorech provozovny musi byt zabezpeceno pfirozené nebo nucené vétrani K

(2) Zatizeni pro pfirozenou nebo nucenou ventilaci a vyménu, poptipadé i filtraci a upravu vzduchu musi zajistit, aby v zavislosti na teplot¢ a
technologickém procesu byla udrzovéana relativni vlhkost vzduchu a nedochazelo ke kondenzaci vodnich par a byly odstrailovany nezadouci pachy, para,

kouf a jiné necistoty z provozovny.

(3) Vyvody odsatého vzduchu do venkovniho prostoru musi byt umistény tak, aby nedochazelo k zpétnému nasavani kontaminovaného vzduchu do prostoru
pracovist’ vétracim zatizenim. Pro pfirozené vétrani musi byt zajistény minimalni plochy vétracich otvorti uvedené ve zvlastnim pravnim pfedpisu.7)

(4) Nucené vétrani musi byt pouzito vSude, kde by bylo pfirozené vétrani nedostacujici, zejména je-li rovina podlahy nize nez 2 m pod venkovni urovni
terénu nebo neumoziuje-li umisténi pracovisté ziizeni dostateénych vétracich otvort. Dalsi pozadavky na nucené vétrani jsou uvedeny ve zvlastnim
pravnim pfedpisu.7)

(5) Vétraci zafizeni nesmi nepfiznivé ovliviiovat mikrobialni ¢istotu vzduchu.
(6) Ventilacni otvor musi byt opatien nekorodujici miizkou snadno snimatelnou k ¢isténi. Nad tepelnymi zdroji na pracovistich, s vyjimkou zafizeni
ur¢eného vyhradné k vytapéni provozovny, musi byt instalovano zafizeni k odsavani pary a pach.
§8
)

(1) Provozovna musi mit dostatecné denni nebo umélé osvétleni odpovidajici zvlastnimu pravnimu pfedpisu.7

(2) V provozovné se upravi denni, umélé, poptipadé sdruzené osvétleni tak, aby odpovidalo dané pracovni ¢innosti. Pokud osvétleni spliiuje technické
pozadavky a konkrétni svételné hodnoty stanovené technickou normou,g) ma se za to, ze spliiuje pozadavky této vyhlasky.

(3) Okno a jiny osvétlovaci otvor musi byt upraven tak, aby potraviny byly dostate¢né chranény proti nepfiznivym G¢inkiim pfimého zateni sluneéniho
svétla.

(4) Svitidlo umisténé nad misty manipulace s potravinami musi byt chranéno tak, aby v pfipadérozbiti nedoslo ke kontaminaci potravin.

§9

(1) Kanalizaéni zafizeni musi byt konstruovano takovym zptisobem, aby nevzniklo riziko kontaminace potravin. Je-li v provozovné ziizen odluc¢ovac tuki
(lapol), musi byt umistén mimo prostory, kde se zachazi s potravinami.

(2) Provozovna musi byt napojena na kanalizaci nebo musi byt vybavena zafizenim na jimani a odvadéni odpadnich vod s moznosti vyvazeni odpad.

§10
Vnitini iprava prostoru pro zachazeni s potravinami

(1) V provozovné musi byt podlahové povrchy udrzovany v bezvadném stavu, musi byt snadno Cistitelné a dezinfikovatelné a musi byt konstruovany za
pouziti odolnych, nenasakavych, omyvatelnych a netoxickych materiali. Podlaha musi umoziovat vyhovujici odvod vody s povrchu, snadny a ptimy odtok
vody do kanaliza¢nich vpusti. Podlaha musi mit spad ve sméru od spojovacich cest a jednotlivych pracovist' ke kanaliza¢nim vpustim chranénym miizkou.
Odvody kondenzati musi byt svedeny pfimo do kanaliza¢niho vedeni, pokud nejsou svedeny do kondenzatniho potrubi. Vpust’ musi byt opatiena
protizapachovymi uzavéry chranénymi miizkou.

(2) V provozovné musi byt povrchy stén udrzovany v bezvadném stavu a musi byt snadno Cistitelné a snadno dezinfikovatelné, za pouziti odolnych,
nenasakavych, omyvatelnych a netoxickych materiald a dodrzeni hladkého povrchu az do vysky odpovidajici pracovnim operacim, v chladirnach a
mrazirnach alespon do vyse uskladiiovanych potravin. Plocha stén mezi stropem a nad hladkym povrchem, pokud je omitnuta, musi byt udrzovana v ¢istoté
a pravidelné osetfovana.

(3) V provozovné musi byt stropy, podhledy, stropni instalace a dalsi zavésna zafizeni konstruovana a opatiena konecnou uipravou, aby se zabranilo

hromadéni necistot a ristu nezadoucich plisni a odlu¢ovani ¢astecek. Stropy, podhledy, stropni instalace a dalsi zavésna zatizeni musi byt konstruovana a
provedena tak, aby nedochazelo ke kondenzaci par a stékani kondenzatu.
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(4) V prostoru pro zachazeni s potravinami musi byt okna a jiné otvory konstruovany tak, aby se zabranilo hromadéni necistot a nebyly pouzivany jako
odkladné plochy. Okna a otvory, které jsou oteviratelné do vnéjsiho prostredi, musi byt tam, kde to je nezbytné, vybaveny sitémi proti zivo¢isnym skidciim,
které lze snadno Cistit. Pokud by otevienymi okny mohlo dojit ke kontaminaci potravin, musi okna béhem vyroby zlistat zaviena a zajisténa.

(5) V prostoru pro zachazeni s potravinami musi byt dvefe snadno Cistitelné a tam, kde to je nezbytné, snadno dezinfikovatelné, vyrobené z nenasakavych,
dobfte udrzovatelnych, hladkych, nepropustnych a nekorodujicich materiald, které neptisobi nepfiznivé na zdravotni nezavadnost potravin.

(6) Schodisté, kabina vytahu a pomocna konstrukce, zejména plosina, zebiik a skluz, musi byt umistény tak, aby nezptisobovaly kontaminaci potravin. Skluz
musi byt vybaven inspekénimi a Eisticimi otvory. Skluzem se rozumi nahodilé zatizeni k posunupotravin.

§11
Pi‘eprava potravin p¥i vyrobé

(1) Potraviny se pfepravuji v dopravnim prostfedku k tomu vy¢lenéném, ktery je konstruovan a vybaven tak, aby byl dobie Cistitelny, dezinfikovatelny a
chranil pfepravované potraviny pied znehodnocenim, znecisténim a kontaminaci.

(2) Dopravni prostiedek pouzivany k pieprave potravin

a)

musi byt fadné vétran, udrzovan v dobrém stavu a v Cistoté, pravidelné dezinfikovan, zejménajeho lozna plocha,

b)
musi byt vybaven zafizenim pro udrZeni stanovené teploty potravin a v ptipadech, kdy potravina vyzaduje dodrzeni stanovené nekolisavé teploty,
vybaven téz ptistrojem pro zdznam teploty vzduchu,

)
nesmi byt pouzivan k pfepravé osob, zivych zvifat, zvéfiny v kizi nebo pefi a konfiskatl zivocisného piivodu, anorganickych ¢i organickych
odpadd, popiipadé i jinych surovin a vyrobkll nepotravinaiského charakteru, které by mohly zpUsobit kontaminaci pfepravniho prostoru.

(3) Volné lozené potraviny v zrnitém nebo praskovitém stavu a potraviny v tekutém stavu se musi piepravovat v kontejneru nebo cistern¢ vyhrazenych pro
prepravu potravin. Takovy piepravni prostor musi byt oznacen jasn¢ viditelnym a nesmazatelnym pismem, napiiklad slovy "Pouze pro potraviny" nebo "Jen
pro piepravu potravin", aby bylo zfejmé, ze jsou pouzivany pro prepravu potravin. Konec nasavaci hadice pouzivané pti nakladce a vykladce musi byt
zabezpecen pied znecisténim.

(4) Pokud je dopravni prostiedek pouzivan k pieprave riznych druhid potravin soucasné, musi byt jeho jednotlivé prostory vhodnym zptsobem oddéleny,
aby nedoslo ke vzajemné kontaminaci.

(5) Potraviny se pfepravuji v manipulacnich nebo pfepravnich obalech, vyrobenych z netfistivého a snadno €istitelného materialu nepodléhajiciho korozi,
ulozenych na policich, podlozkach nebo rohozich. Jsou-li pfepravky a nadoby ukladany v pfepravnim prostoru na sebe, nesmi se jejich dna dotykat potravin
ulozenych ve spodnich piepravkach nebo nadobach. Nejsou-li pfepravky a nadoby opatfeny vikem, musi byt pfepravované nebalené potraviny hygienicky
zakryty, s vyjimkou Cerstvého ovoce a zeleniny a konzumnich brambor.

(6) Pti nakladce a vykladce z dopravniho prostfedku a pfi vlastni pfepravé potravin nesmi byt potraviny vystavovany nepiiznivému vlivu vnéjsiho prostiedi
zpusobujicimu poruseni jejich jakosti nebo zdravotni nezavadnosti.

(7) Zpisob cisténi a desinfekce prepravek pouzivanych k pieprave potravin musi byt zapracovan do sanita¢niho fadu.
(8) Pti manipulaci nesmi byt potraviny v pfepravnich obalech ukladany ani posunovany na zemiani na podlaze, s vyjimkou obalt k tomu uréenych. Pokud
je k pfesunovani potravin v pfepravkach pouzivana spodni prazdna pfepravka, nesmi byt potom pouzita k ulozeni potravin bez provedeni ¢isténi a

dezinfekce.

(9) Prazdné prepravky na potraviny nesmi byt ukladany na zem, pokud jsou nakladany na pfeprawni prostfedek spolu s potravinami nebalenymi.

§12

UKladani a skladovani potravinaiskych a jinych odpadi
a manipulace s nimi

(1) Organicke a anorganické odpady se nesméji shromazd’ovat v prostorech, ve kterych se potraviny zpracovavaji, s vyjimkou kratkodobého ulozeni
nevyhnutelnych odpadi vznikajicich pfi vyrobé. Se zpracovatelnymi odpady potravin se zachazi v souladu s postupem stanovenym v systému kritickych

bodl ve Vyrobé.4)

(2) Musi byt dodrzovana opatieni pro odstranovani a skladovani organického a anorganického odpadu. Likvidace organického a anorganického odpadu
musi byt provadéna pribézné a musi byt instalovano zafizeni k odstranovani tekutych a pevnych odpada.

(3) Sklad organického a anorganického odpadu musi byt konstruovan tak, aby mohl byt udrzovan v Cistoté, bez zivocisnych skidct a se zamezenim
kontaminace potravin, pitné vody, zafizeni a provoznich mistnosti.

(4) Organické a anorganické odpady se musi ukladat do uzaviratelnych nadob. Tyto nadoby musimit vhodnou konstrukci a musi byt vyrobeny z materialu
umoziujiciho jejich sanitaci, musi byt udrzovany ve funkénim stavu a musi byt vyrazné oznaceny. Nesmi byt pouzivany pro manipulaci s potravinami.

(5) Ke shromazd’ovani odpadu v provozovné, ve které nelze vytvofit podminky pro sanitaci sbérnych nadob nebo vyzaduje-li to charakter odpadii (napiiklad
skotapky z vajec), se pouzivaji plastové obaly k jednorazovému pouziti.
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§13

Zasobovani a pouzivani vody nebo vodni pary
nebo ledu pri zachdzeni s potravinami

(1) Provozovna musi byt zajisténa zasobovanim dostate¢ného mnozstvi tekouci pitné vody, odpovidajici pozadavkiim zvlastniho pravniho pfedpisu.g)

(2) Tepla voda musi byt pfipravena z pitné vody a nesmi se pouzivat pro vyrobu potravin. V provozovné musi byt po celou dobu zajistén jeji ptivod a v
misté odbéru musi mit teplotu nejméné +45 °C.

(3) Para pro pfimy styk s potravinami musi byt vyrobena z pitné vody.
(4) Uzitkova voda pouzivana k vyrobé pary k technickym u¢elim nebo ke chlazeni, pozarni ochrané a jinym ucelim pfimo nesouvisejicim s potravinami
musi byt samostatné vedena v oddélenych systémech rozvodu, musi byt snadno rozeznatelna a mus byt vyloucena jakakoliv moznost propojeni s pitnou

vodou.

(5) Pokud se pii vyrobé potravin nebo jejich Gpraveé pouziva led, musi byt vyrabén z pitné vody.

§ 14
Skladovani potravin pfi vyrobé potravin

(1) Sklad potravin musi svou kapacitou umoznovat skladovani vSech vyrobenych potravin podle jejich charakteru a stanovenych skladovacich podminek.lo)

Sklad ur¢eny pro skladovani uritych druhti vybranych potravin, ktery by mohl nepfiznivé smyslové nebo mikrobiologicky ovlivnit jiné potraviny, musi byt
stavebné oddélen. Sklad potravin véetné chladicich a mrazicich zatizeni musi byt vybaven zafizenim k ulozeni potravin (napiiklad regaly, rohoze, zavésna
zafizeni, pokud neni uloZeno na paletach nebo v kontejnerech) a méficim zatizenim pro kontrol fyzikalnich veli¢in, zejména teploty. Chladici a mrazici
zafizeni, pokud nejsou potraviny uloZeny na paletach nebo podvozcich pod pfepravky, musi mit dostate¢nou kapacitu pro oddélené uchovavani potravin,
které svym charakterem toto vyzaduji, v€etné rozpracovanych, zchlazenych a zmrazenych potravin.

(2) Potraviny musi byt ve skladé uchovavany s odstupem od stén tak, aby byla umoznéna fadna cirkulace vzduchu.

(3) Pii zachazeni a manipulaci s potravinami ve skladu se nesmi zvysit teplota stanovena vyrobcem nebo zvlastnim pravnim pfedpisem1 96 vice nez 2 °C po
dobu ne delsi nez dvé hodiny, s vyjimkou zmrazenych potravin.

(4) Potraviny mikrobiologicky rizikové vyzadujici skladovani pfi chladirenskych teplotach musi byt po kone¢ném tepelném opracovani nebo po ukoncené
piipravé do dvou hodin zchlazeny na teplotu +10 °C a co nejdiive zchlazeny na stanovenou skladovaci teplotu.

(5) Meéridlo pro méteni teploty musi byt umisténo v prostoru skladu tak, aby umoziovalo snadny odecet naméfené hodnoty.

(6) Zatizenim pro méfeni relativni vlhkosti vzduchu musi byt vybaven sklad s potravinami, pro jejichz skladovani je relativni vlhkost vzduchu stanovena
zvlastnimi pravnimi pfedpisy1 2 nebo vyrobcem.

(7) Oddélené od pracovist, kde se zachazi s potravinami (véetné skladu hotovych vyrobki), se skladuji obaly, obalovy material, etikety, inventaf, ochranné
obleky a pomticky, Cistici prostiedky a dal§i materialy.
§15
Osobni hygiena

(1) Na pracovisti, kde se zachazi s potravinami, je zakazano koufit. Kazda osoba ¢inna v provozovné se musi zdrzet jakéhokoliv dalsiho nehygienického
chovani na pracovisti, zejména konzumace jidla, zvykani, Gpravy vlasti a nehti. Piti je povoleno jen na vyhrazenych mistech.

(2) Pti zachazeni s potravinami musi kazda osoba ¢innd v provozovné nosit osobni ochranné prostiedky, zejména musi nosit vhodny ¢isty pracovni odév,

pracovni obuv a pokryvku hlavy, popfipade i rukavice a tam, kde je to nutné, ochranny odév. Pracovni odév musi byt udrzovan v Cistoté a podle potieby

ménén i v prub&hu smény.13 )

Pfi pracovni ¢innosti vyzadujici vysoky stupen Cistoty, zejména pii piipravé détské a kojenecké vyzivy, musi byt pouzivany ¢isté jednorazové k tomu ucelu
ur¢ené ochranné rukavice a Ustni rouska.

(3) Kazda osoba ¢inna v provozovné nesmi opoustét provozovnu v prub&hu pracovni doby v pracovnim odévu a v pracovni obuvi.

(4) Kazda osoba ¢inna v provozovné ptichazejici do pfimého styku s potravinami musi mit na rukou kratce ostiihané a ¢isté nelakované nehty. Nesmi nosit
ozdobné predméty véetné hodinek a pfipeviiovat na pracovni odévy a pomucky predméty, které by mohly kontaminovat potraviny.

(5) Pracovni odévy, obuv a pomiicky musi byt ukladany oddélené od ob¢anskych odévii, obuvi a piedmétli osobni potieby v $atné nebo ve vyclenéném
prostoru.
§16
Provozni hygiena

(1) V provozovné musi byt pravidelné provadén bézny tiklid a ¢isténi zafizeni ur¢enymi sanitacnimi procesy a €isticimi a dezinfek¢nimi prostfedky podle
sanitacniho fadu.

(2) V provozovné musi byt zajistén oddéleny rezim ¢isténi vyrobniho zafizeni, kanalizacnich vpusti a protizapachovych mfizek, prepravnich obald, vratnych
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obalu, vozikd, cisteren, kontejnert, sudi a rozvoznich prostiedkii. Zpisob ¢isténi véetné stanovenych teplot a koncentraci Cisticich a dezinfekénich

ptipravkl musi byt zapracovan do sanita¢niho fadu provozovny, pokud neni soucasti systému stanoveni kritickych boda ve V}'Irobé.4) Pro myti a pfipadnou
dezinfekci rozvoznich prostfedkt a pfepravnich prostorti musi byt zajistén vyclenény prostor.

(3) Pouzité myeci, Cistici a dezinfekeni ptipravky pro bézny uklid i ¢isténi nesméji negativné ovlivnit zdravotni nezavadnost a jakost potravin. Jakékoliv
zbytky Cisticich a dezinfekEnich prostredkti se musi odstranit pfed zapocetim vyrobniho procesu diikladnym oplachnutim pitnou vodou.

(4) K uschoveé cisticich a dezinfekénich pfipravkii nesmi byt pouzivany nadoby a obaly urcené pro potraviny. Nadoby s ¢isticimi a dezinfekénimi pfipravky
musi byt oznaceny.

(5) Cistici a dezinfekéni piipravky musi byt ukladany v uzaviratelnych prostorech nebo skiinich.

(6) Pomticky a prostiedky urc¢ené k uklidu musi byt viditeIné oznacené (napiiklad barevné odlisené) a musi byt oddélen¢ ukladany od pomicek vyhradné
urcenych k ¢isténi vyrobnich ploch a povrcha.

(7) Uklidové prostiedky se uskladiiuji v samostatnych vy&lenénych prostorech pro jednotliva pracoviits. Tyto prostory nesméji byt souasné vyuzivany jako
“ 7
Satny.

(8) Hadice na pitnou vodu musi byt provozné zpusobilé, Cisté s uzaviratelnymi ventily a jejich koncovky nesmi byt polozeny na podlaze.

(9) Rampy uréené k nakladani a vykladani potravin musi byt pravideln¢ ¢istény a dezinfikovany.

(10) V provozovné musi byt pravideln¢ provadéna bézna ochranna dezinfekce, dezinsekce a deratizace k zamezeni vyskytu hmyzu a hlodavci.
(11) Sanitarni zafizeni musi byt udrzovano v Cistoté a v provozuschopném stavu.

(12) Uginnost sanitace se ov&fuje pomoci stéri z povrchu vyrobniho zafizeni a z obalti uréenych pro prepravu nebalenych vyrobku. Stéry odebrané z plochy
nejméné 10 em? po skonceni ¢isténi a dezinfekce provadéné v souladu s technickou normou!® nesmi obsahovat:

a)
vice nez 102 celkového poctu mikroorganismi (CPM),

b)

zadné bakterialni pivodce onemocnéni z potravin uvedené ve zvlastnim pravnim piedpisu. 3)

(13) Jakékoliv jiné potraviny, napiiklad nevyrabéné v provozovné urcené ke konzumaci, lze skladovat jen v samostatném a oznaceném chladicim nebo
mrazicim zafizeni, které se umistuje mimo pracovisté, kde se zachazi s potravinami (naptikladv kancelafi, denni mistnosti nebo Satn¢).

§17
Prechodna ustanoveni

Provozovny zfizené pred nabytim u¢innosti této vyhlasky musi byt uvedeny do souladu s pozadavky stanovenymi touto vyhlaskou nejpozdéji do dne vstupu
smlouvy o pistoupeni Ceské republiky k Evropské unii v platnost.

§18

[
o<

innost

Tato vyhlaska nabyva uc€innosti dnem 1. ¢ervence 2003.

Ministr:

Ing. Palas v. r.

D

§ 2 pism. d) zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakont, ve znéni zakona
¢.306/2000 Sb.
2)

Vyhlaska ¢. 52/2002 Sb., kterou se stanovi pozadavky na mnozstvi a druhy latek ur¢enych k aromatizaci potravin, podminky jejich pouziti,
pozadavky na jejich zdravotni nezavadnost a podminky pouziti chininu a kofeinu.

Vyhlaska ¢. 53/2002 Sb., kterou se stanovi chemické pozadavky na zdravotni nezavadnost jednotlivych druht potravin a potravinovych surovin,
podminky pouziti latek ptidatnych, pomocnych a potravnich doplikt, ve znéni vyhlasky ¢. 233/2002 Sb.

Vyhlaska ¢. 294/1997 Sb., o mikrobiologickych pozadavcich na potraviny, zptisobu jejich kontroly a hodnoceni, ve znéni vyhlasky ¢. 91/1999 Sb.
3)

Zakon ¢. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi a 0 zméné nekterych souvisejicich zakont, ve znéni zakona ¢. 254/2001 Sb., zakona ¢. 274/2001
Sb., zakona €. 13/2002 Sb., zakona &. 76/2002 Sb., zakona &. 86/2002 Sb. a zakona ¢. 120/2002 Sb.
4)

Vyhlaska ¢. 147/1998 Sb., o zptisobu stanoveni kritickych bodti v technologii vyroby, ve znéni vyhlasky ¢. 196/2002 Sb.
5)

7z8



Vyhlaska ¢. 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami a pokrmy.
6)

Zakon €. 505/1990 Sb., o metrologii, ve znéni zakona ¢. 4/1993 Sb., zdkona ¢. 20/1993 Sb., zakona ¢. 119/2000 Sb., zakona ¢. 13/2002 Sb. a zdkona
¢.137/2002 Sb.

7
Natizeni vlady ¢. 178/2001 Sb., kterym se stanovi podminky ochrany zdravi zaméstnanct pfi préci.
8)
CSN 36 0450 Umélé osvétleni vnitinich prostord.
CSN 73 0580-1 Denni osvétleni budov - &ast 1: zakladni pozadavky.
CSN 36 0020-1 Sdruzené osvétleni - ¢ast 1: zakladni pozadavky.
9)
Vyhlaska €. 376/2000 Sb., kterou se stanovi pozadavky na pitnou vodu a rozsah a etnost jeji kontroly.
10)

Napriklad vyhlaska ¢. 332/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich
a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakont, pro Cerstvé ovoce a Cerstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou zeleninu, suché skotapkové
plody, houby, brambory a vyrobky z nich, ve znéni vyhlasky ¢. 92/2000 Sb.
11)

Vyhlaska €. 326/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), j) a k) zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a
doplnéni nékterych souvisejicich zadkoni, pro zmrazené potraviny, ve znéni vyhlasky ¢. 44/2000 Sb. a vyhlasky ¢. 160/2002 Sb.
12)

Napriklad vyhlaska ¢. 329/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich
a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakond, pro skrob a vyrobky ze skrobu, lusténiny a olejnata semena, ve znéni vyhlasky ¢. 418/2000 Sb.,
vyhlasgka €. 330/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), j) a k) zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni
nékterych souvisejicich zakoni, pro ¢aj, kdvu a kavoviny, ve znéni vyhlasky ¢. 91/2000 Sb., a vyhlaska ¢. 331/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d),
h), 1), j) a k) zékona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakontl, pro koteni, jedlou sul,
dehydratované vyrobky a ochucovadla a hoi¢ici, ve znéni vyhlasky ¢. 419/2000 Sb.
13)

Vyhlaska ¢. 107/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zdsadach osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech
epidemiologicky zavaznych.
14)

CSN 56 0100.
15)

Ptiloha €. 1 vyhlasky €. 294/1997 Sb., o mikrobiologickych pozadavcich na potraviny, zptsobu jejich kontroly a hodnoceni, ve znéni vyhlasky ¢.
91/1999 Sb.
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